


Sommer og efterår 2015

Forretter

• Jomfruhummer bisque med kammuslinger og laks toppet med friske urter
eller

• Gravet torsk med syltede jordskokker og kold tomatkompot

Hovedretter

• Greater Omaha, culotte eller flanksteak, 
serveret med pommes Anna, bagte, og glaserede gulerødder, broccoli/ærte creme toppet med
mandler og basilikum. 
Hertil sauce bordelaise.
Eller

• Perlehønebryst med salvie og skagenskinke. Bagte løg, kartoffelpuré, sellerifondant og 
perlehøne fumé.

Desserter

• Tarte tatin med vanilieis og citronmelis
eller

• Pære Belle Helené  Pære med chokoladesauce. 

2 retter a 295.
3 retter 330.

Pakke med velkomst, 3 retter og vinmenu. Kaffe, petit fours og avec samt fri bar fra 745.


